
scan QR-code for English menu • allergen card

KOFFIE	

ESPRESSO	 3,2

ESPRESSO MACCHIATO	 3,5

ZWARTE KOFFIE	 3,3

CAPPUCCINO	 3,9

FLAT WHITE	 5

LATTE MACCHIATO	 4,3

CHAI LATTE	 5,5

WARME CHOCOLADEMELK	 4,5 
+ slagroom 0,5	

AFFOGATO	 5,5

ITALIAN, IRISH, SPANISH, FRENCH COFFEE   10

ICED ZWARTE KOFFIE	 5,5

+ EXTRA SHOT	 1,5

+ HAVERMELK	 0,5

THEE	

VERSE MUNTTHEE	 4,5

VERSE GEMBERTHEE	 4,5

THEE	 3,9 
earl grey, groen, rooibos, rood fruit	

HUISGEMAAKTE LIMONADES	

LIMOEN & BASILICUM 	 5,5

OOLONG & AARDBEI 	 5,5

GROENE THEE & MUNT 	 5,5

CITROEN & LAVENDEL 	 5,5

SAPPEN	

VERSE JUS D’ORANGE	 4,5

APPELSAP	 4

BIG TOM	 5,5

FRIS	

DIVERSE FRIS	 3,9

ORANGINA	 4,3

EL TONY MATE	 5,5
cold brew - mate thee

FEVER-TREE	 5 
bitter lemon - ginger ale - ginger beer - tonic	

SAN PELLEGRINO	 5 
limonata - arranciata - chinotto - arranciata rosso	

 



ANTIPASTI SELEZIONE	 11 

CAPRESE  
tomaat • mozzarella • basilicum • dark-cherry aceto balsamico

CARPACCIO DI MANZO 
rundercarpaccio • truffelcrème • rucola • pijnboompitten • 
Parmigiano Reggiano DOP

VITELLO TONNATO 
rosé gebraden kalfsvlees • tonijnmayonaise • kappertjes • 
rode ui • olijfolie

PESCE SPADA AFFUMICATO 
dungesneden gerookte zwaardvis • Taggiasche olijven • 
kappertjes • roodlof • kerstomaat • citroenvinaigrette

VONGOLE E COZZE 
vongole • mosselen • ‘nduja roomboter • witte wijn • 
pangrattato • peterselie • focaccia

PIZZA 	 16 

MARGHERITA 13  
tomatensaus • fior di latte • basilicum • olijfolie

PROSCIUTTO SAN DANIELE 
tomatensaus • San Daniele 18 mnd. gerijpt • fior di latte • 
zongedroogde tomaat • pesto • basilicum • olijfkruim

QUATTRO FORMAGGI  
tomatensaus • gorgonzola piccante • taleggio • 
pecorino romano • fior di latte

DIAVOLA CON ‘NDUJA PICCANTE E 
BURRATA 
tomatensaus • ‘nduja • pittige salami • zwarte olijven • rode ui • 
stracciatella • basilicum

NAPOLETANA  
tomatensaus • sardientjes • ansjovis • rode ui • kappertjes • 
knoflook • zwarte olijven • oregano • peperolie

PIZZA BIANCO  
honing mascarpone • gekarameliseerde peer • gorgonzola • walnoten

PIZZA DEL MESE 
vraag de bediening naar de pizza van de maand

PRIMI PASTA	 17.5

RAVIOLI CON ZUCCA E RICOTTA  
ravioli • ricotta • pompoen • gorgonzola piccante saus • walnoten

‘CITY HALL’ SPAGHETTI MEATBALLS 
spaghetti • rundergehaktballetjes • arabbiatasaus • 
knoflook • peterselie • Parmigiano Reggiano DOP

TAGLIOLINI CON VONGOLE E COZZE +2  
tagliolini • vongole • mosselen • witte wijn • ‘nduja roomboter • 
cherry tomaat • peterselie • pangrattato

PENNE ALL’AMATRICIANA 
penne • tomatensaus • Pecorino Romano • guanciale • 
basilicum

DOLCI	 7.5

TORTA AL LIMONCELLO  
citroentaart • gebrande meringue • limoncello • vanille-roomijs

TIRAMISU DELLA CASA  
Disaronno • espresso • mascarpone • amandelcrunch • 
lange vingers • gezouten amandel-ijs

DOLCI GRANDE +2.5  
proeverij van verschillende desserts

SANDWICHES	 13

NEAPOLITAN SANDWICHES

MORTADELLA E BURRATA 
mortadella • burrata • rucola • pistache crumble 

PEPERONATA  
gestoofde paprika’s • stracciatella • rucola • basilicum • olijfkruim

PROSCIUTTO DI SAN DANIELE 
18mnd gerijpte ham • mozzarella • zongedroogde tomaat • rucola •  
dark-cherry aceto balsamico 
 
SCHIACCIATA ROMANA 
- DUNNE, KROKANTE FOCACCIA

CARPACCIO 
rundercarpaccio • truffelcrème • rucola •  pijnboompitten • 
Parmigiano Reggiano DOP

TONNO E POMODORI SECCHI 
tonijnsalade • pomodori secchi • mayonaise • little gem • zeekraal • 
rode ui pickles • olijfkruim • citroenolie

VITELLO TONNATO 
rosé gebraden kalfsvlees • tonijnmayonaise • kappertjes • 
rode ui • olijfolie

MEDITERRANE  
kikkererwten • zongedroogde tomaat • basilicum • feta • 
rucola • geroosterde pijnboompitten • zwarte olijfkruim

ANTIPASTI –	  
ITALIAANSE VOORGERECHTEN	 9

STRACCIATELLA   
burrata • basilicum-olie • Maldon zeezout • focaccia (San Daniele +€5)

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI 
prosciutto • salami • mortadella • provolone • taleggio

GNOCCHI AL TARTUFO FRITTI  
gnocchi • truffelroomsaus • Parmigiano Reggiano DOP 

ZUPPA DI PORCINI  
romige soep van eekhoorntjesbrood • bospaddenstoelen • 
gebrande amandelen

PRANZO BRUNCHTAFEL 18.5 P.P.
Een royale Italiaanse brunch om samen te delen

Alleen per tafel - vanaf 2 personen.
Reserveren op zaterdag verplicht.

LUNCH
12.00 - 16.00

veganvega restaurantcityhall.nl • @cityhallleiden


