O vegetarian W vegan

restaurantcityhall.nl « @cityhallleiden

Cityhgll

APERITIVO
FOCACCIA CON RICOTTA AL LIMONE 0 6
focaccia = lemon ricotta

BRUSCHETTE AL POMODORO w7 3 + San Daniele +3
2 pcs = tomato = red onion = basil

OLIVE MARINATE w7 6
marinated olives = sundried tomato

ARANCINI O 9
5 pes » risotto balls « spinach = saffron = parmesan

POLPETTE AL POMODORO 95
5 pcs « meatballs « tomato sauce = parmesan = carasau

FRITTO MISTO 9
deep fried mixed fish = courgette » lemon mayonnaise

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI 10
prosciutto = salami » mortadella = provolone = taleggio = grissini

ANTIPASTI
ZUPPA DI POMODORI 8
tomato soup = basil = stracciatella « focaccia
BURRATA 0 10
marinated cherry tomato » basil = seeds

VITELLO TONNATO 1
veal = tuna cream = capers = gravy

INSALATA DI FINOCCHIO w7 9
fennel salad = orange = citrus dressing = chives

CARPACCIO DI MANZO 11
bheef carpaccio » truffle cream = pine nuts = parmesan = rocket

TARTARE DI TONNO 12
tuna tartare = burrata » citrus dressing s chili

VERDURE GRIGLIATE 9
grilled vegetables = garlic = parsley » basil

GRAN TAGLIERE D’ANTIPASTI MISTI 32.5 O possible
selection of antipasti = salumi = fromaggi = grilled vegetables = bruschetta = arancini » focaccia

PIZZA MANIA

EVERY MONDAY & TUESDAY
all pizzas:10,-

BAMBINO MANIA

EVERY WEDNESDAY
Children eat for free!
for every adult who ordenrs a main course,

a child gets a hambino pizza
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MENU DI SELEZIONE 29.5P.P.
3-course menu - only per table, for 2-12 people
choice of antipasti + choice of pizza or pasta + choice of dessert

PIZZA 16

MARGHERITA 0 13
San Marzano tomatoes = fior de latte = basil = olive oil

DIAVOLA
San Marzano tomatoes = fior de latte = salame ventricina » nduja = stracciatella = onion = olives

PROSCIUTTO SAN DANIELE
San Marzano tomatoes = fior de latte = San Daniele ham = pesto = burrata
sundried tomato = olives « basil

QUATTRO FROMAGGI
fior de latte = taleggio = gorgonzola = pecorino » walnut

NAPOLETANA
San Marzano tomatoes = sardines = anchovies = capers = oregano = black olives

MORTADELLA
fior de latte » mortadella = burrata « pistachio = basil

PIZZA DEL MESE
-Ask the staff about the pizza of the month

PRIMI PASTA 175
PAPPARDELLE AL RAGU
pappardelle pasta = bolognese sauce = Papmigiano Reggiano DOP

RIGATONI AL POMODORO O
rigatoni pasta = San Marzano tomato sauce = burrata = basil

LINGUINE ALLO SCOGLIO 195
linguine pasta = fish « gamba » cherry tomato = parsley

RIGATONI ALLA CARBONARA 7
rigatoni pasta = guanciale = Pecorino

RAVIOLI AL LIMONE E RICOTTA
ravioli = lemon » ricotta » sage » Parmigiano Reggiano DOP

PASTA DEL MESE
-Ask our staff about today's pasta special

SECONDI 22.5
mains

COSTATA DI MANZO
baked ribeye « grilled vegetables = onion butter « gravy = potato

SALMONE AL FORNO
salmon from the oven = butter sauce = almond = lemon = samphire = potato

PARMIGIANA MELANZANE 185
braised aubergine = tomato = mozzarella » Parmigiano Reggiano DOP » basil

DOLCI 75
dessert

TIRAMISU DELLA CASA
homemade = lady fingers » mascarpone = espresso = cacao
TORTA AL CIOCCOLATO E PERE
chocolate pie = pear = pear sorbet

AMALFI PANNACOTTA
pannacotta = lemon = lime = orange

SGROPPINO 9.5 prepared at the table
lemon sorbet = vodka = prosecco = lemon

AFFOGATO 6
espresso = vanilla ice cream




